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Praxishilfe zur Befiillung mitgebrachter Kaffeebecher und -tassen

Vom Kunden mitgebrachte Becher missen geeignet und augenscheinlich
sauber sein. Anderenfalls sollten die Becher von der Wiederbefiillung aus-
geschlossen werden.

Die Becher sollten vom Kunden auBerhalb des Hygienebereichs abgestellt
werden kénnen. Denkbar ware beispielsweise ein speziell dafiir ausgewie-
sener Platz im Thekenbereich.

Der Umgang mit den kundeneigenen Bechern sollte méglichst beriihrungs-
los erfolgen. Idealerweise verwendet man ein eigenes Gefal3 (z.B. Milch-
schaumkannchen) und befillt damit beriihrungslos den kundeneigenen
Becher.

Wenn Sie Vollautomaten verwenden, achten Sie insbesondere darauf, dass
der Abfullstutzen nicht den Becher bzw. den Inhalt berthrt.

Der Becherdeckel muss vom Kunden selbst abgenommen und aufgebracht
werden.

Die Abstellflache fiir kundeneigene Becher muss regelmaflig gereinigt und
desinfiziert werden.

Handewaschen sollte gelibte Praxis nach Becheraustausch sein.

Die Arbeitsablaufe bei der Befiillung von mitgebrachten Mehrwegbechern
sollten in einer Arbeitsanweisung fiir das Personal schriftlich festgehalten
werden und Inhalt der regelmaBigen Hygieneschulungen sein.

Wenn Sie Mehrwegbecher zum Verkauf anbieten, achten Sie darauf, dass
diese aus geeignetem, glattem und leicht zu reinigendem Material sind.

Sollten Sie Fragen haben, wenden Sie sich bitte an die fiir Sie zustandige
Lebensmitteliberwachungsbehérde.

Relevante Rechtsvorschriften: Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tiber
Lebensmittelhygiene, Verordnung (EG) Nr. 178/2002 zur Festlegung der
allgemeinen Grundsatze und Anforderungen des Lebensmittelrechts,

zur Errichtung der Europdischen Behdorde fiir Lebensmittelsicherheit

und zur Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit, Lebens-
mittelhygiene-Verordnung (LMHV), Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 Gber
Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebens-mitteln
in Berihrung zu kommen.
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